LUNEDI 28 NOVEMBRE 2018
LANUOVA

POMPOSA

Pin vicini a ripartire
Per la Kastamonu
c’el'ok della Regione

L'Arpae ha dato il via libera all'autorizzazione ambientale
|l sindaco: «Passo decisivo, a giorni incontrero i dirigenti>»

Fahio Terminali

POMPOSA, Siavvicina laripre-
sadella produzione nellosta-
bilimento ex Falco, sotto'egi-
dadella nuova proprieta tur-
ca Kastamonu. Il passaggio &
decisivo, carta canta: la Re-
gionecihamessolafirma.

Earrivato, infatti, l'ok defi-
nitivo al rilascio dell’Aia, la
sospirata Autorizzazione in-
tegrata ambientale che rap-
presentavaloscoglio dasupe-
rare prima di poter “riaccen-
dere” i motori della fabbrica
diPomposa.

ILVIALIBERA

Mesiemesidicontrolli, anali-
si e documenti. In mezzo an-
che l'incendio alla catasta di
cascami di legno di meta Ju-
glio. Poi l'ultima conferenza
dei servizidel 6 novembre ha

L'ex Falcofu acquisita nel 2017 dalla multinazionale turca Kastamonu

giorni dopo, il *timbro” della
Struttura autorizzazioni e
concessioni di Arpae Ferra-
ra. «L'azienda dovra attener-
si scrupolosamente alle pre-
scrizioni dell'Aia circalatute-
la ambientale — commenta il
sindaco di Codigoro, Alice
Zanardi—ma échiaro chesia-
mo difronte a un passo avan-
tiimportante, anzidecisivos.
Ma quando potra ripartire
lostabilimento, fermodacin-
que anni? «Gia sul finire di
questa settimana incontrerd
i dirigenti della Kastamonu
per capire come intendono
muoversis, fa sapere la Za-
nardi la quale afferma inol-
tre che «il via libera dei tecni-
ci testimonia la validita del
progettoindustriale».

LEPROSPETTIVE

11 progetto, appunto. La Ka-
stamonu potra produrre, ase-
guito della modifica impian-
tistica e dei presidiambienta-
li, pannelli a base di legno
con unacapacita massima pa-
112 480.000 metricubiall’an-
no (1.600 al giorno), attra-
verso il recuy di 490.000
tonnellate all'anno di rifiuti
legnosinon pericolosi.

1l tutto dopo un investi-
mento complessivo che tra
acquisto all’asta, risorse per i
macchinariedili, elettriciedi
carpenteria ammonterd a
100 milionidieuro, L'impian-
to di Pomposa a pieno regi-
me dara lavoro a 200 perso-
ne, ulteriormente incremen-
tabili nel giro di un paio d’an-
ni, dando la precedenza ai
100lavoratori impiegati pre-
cedentemente allaFalco.—

PORTO GARIBALDI

PROVINCIA 15

Ex Cercom, il progetto
rivisto dalla proprieta
Due generatori in meno

PORTO BGARIBALDI. Due im-
pianti di cogenerazione
('E24 e 'E25) da cancella-
re. Vale a dire meno emis-
sioniinquinantiin atmosfe-
ra. E la modifica che la Sac-
mi, societd proprietaria del
complessa ex Cercom, ha
dichiarato di voler attuare
rispetto all'istanza presen-
tata originariamente per ot-
tenereipermessiambienta-
li per la riqualificazione in-
dustriale della fabbrica di
ceramica di Porto Garibal-
di, da diversi anni ridotta a
unoscheletro.

Comunicata all’Arpae e
al Comune di Comacchio il
6 novembre, la novith ha
un valore significativo, in
termini di unridottoimpat-
toecologicocheneélarela-
tiva conseguenza; uno
spunto che & stato inevita-
bilmente al centro della di-
scussione nell'ultima confe-
renza dei servizi, dieci gior-
ni fa. Sollevando pitt diuna
perplessita da parte degli
addettiailavori.

Paola Magri (dirigente
Arpae) ha sottolineato co-
me siano «da aggiornare le
relazioni tecniche alla luce
dell'esclusione dei cogene-
ratori dal progetto, illu-

ral’approvigionamento del
calore e dell'energia elettri-
ca», L'architetto Rosanna
Zavattini, in rappresentan-
za della Regione, ha a sua
volta sollecitato l'azienda
proponente]lpla.noachla.n
re «in quale modo potra
provvedere  all'esigenza
energeticar, vistoche «/'im-
pianto produttivo a pieno
regime sard fortemente
energivoros.

Dubbi, insomma, come
del resto quelli avanzati da
Giuseppe Fersini (Asl) se-
condo cui il dato emissivo
fornito nella relazione
dall'azienda «& preoccupan-
teancheinrelazione all'im-
possibilita di avere delle si-
mulazioni sulle ricadute in
rapporto alla direzione del
vento. Il quadro riassunti-
vo delle emissioni & inoltre
di difficile lettura, andreb-
beml liorato»,

ieste di integrazione
che risuoneranno nella
prossima conferenza dei
servizi, convocata dal Co-
mune per venerdi prossi-
mo alle 10.30 in municipio,
unariunione che sard prece-
duta da un sopralluogo
nell'areadivia Marina. —
F.T.
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rogazione diretta dei far-
maci ad utenti e pazienti,
pressolafarmacia ospeda-
liera del Presidio Sanitario
del Delta, iniziera alle ore
10.30 anziché alle 9 per
poi proseguire, come di
consueto, finoalle 16.

Monticelli
Fusione Goro-Mesola
lltour del No

Proseguono gli incontri
del “Comitato per ilno” al-
la fusione dei Comuni di
Goro e Mesola, il cui voto
referendario &in program-
ma domenica. Oggi tappa
alle 20.30 nella sala Arci di
Monticelli; domani, alla
stessa ora, alla sala civica
diBosco, quindiil 30 al Pa-
lazzo della Cultura di Me-
sola, semprealle 20.30.

Mesola
Corso suifunghi
incinque incontri

Il Gruppo Micologico di
Copparo, con il patrocinio
del Comune di Mesola, or-
ganizza un corso di 5 in-
contri sul mondo dei fun-
ghi. Giovedi 29lezione sul-
la suddivisione in classi.
Costo del corso 15 euro, al
termine sara rilasciato un
attestato di partecipazio-
ne. Per informazioni ed
iscrizioni: 338.4268432,
338.6961442 oppure
340.3680568.

contro del Gruppo di azio-
ne locale del Progetto Del-
taLady-Floating Cultures
in River Deltas, al Centro
visite Salina di Comac-
chio. Obiettivo, laquantifi-
cazione dei principali ser-
vizi ecosistemici delle Val-
li e la loro valorizzazione
concertata con gli stake-
holderslocali.

Comacchio
Mercolediall'Utef
siparladibotanica

Mercoledialle 15.30, all'U-
tefdi Comacchio (sala poli-
valente della Biblioteca
“Muratori” di Palazzo Bel-
lini) si terra il corso “Alcu-
niaspetti botanici diun ter-
ritorio tra terra e acqua”.
Relatore sarad Gianfranco
Visentin (Segretario Na-
zionale dell’Associazione
Micologica  Bresadola)
che sviluppera il tema:
“Fiori e funghi degli am-
bienti dunali”.

Comacchio
In pellegrinaggio
aMedjugorje

H stato organizzato un pel-
legrinaggio religioso Med-
jugorje, dal 5 al 9 dicem-
bre con partenza dai Lidi.
Per info: Giancarlo
(340.0612042) oppure ri-
storante Gazebo di Lido
Estensi (333.9988945).
Postiancora disponibili.

CODIGORD, E stata presenta-
ta qualche giorno fa a Par-
ma lal'edizione numero 64
della guida Michelin, che
ogni anno recensisce oltre
trecento cinquanta ristoran-
ti della nostra penisola e as-
segna la tanto ambite stel-
le.

Tra promossi e bocciati,
la celebre guida rossa con-
ferma la buona salute della
ristorazione di casa nostra
e i riconoscimenti gia asse-
gnatinegli anni scorsi. A fa-
renotizia & stata senza dub-

biola promozione del risto-
rante Uliassi di Senigallia,
sulla riviera marchigiana,
che ha conquistato la terza
stellaed & entratonell’esclu-
sivo club dei migliori dieci
ristoranti a tre stelle, tra i
quali figurano — giusto per
citare quelli che sono piti vi-
cini a Ferrara — anche La
Francescanadi Modenadel-
lo chef Massimo Bottura, Le
Calandre di Padova dello
chefMassimiliano Alajmo e
Dal Pescatore di Canneto
sull'Oglio gestito dalla fami-

LIDO ESTENSI

Il pane e le suericette
A lezione dallo chef

LIDO ESTENSI. Oggi pomerig-
gio, dalle 14.30 alle 17.30,
all'Istituto Remo Brindisi di
Lido Estensi, si terrd una gior-
nata di formazione gratuita
conlo chefFulvio Vailati Can-
ta, che interpretera unaricet-
ta basandosi su una delle di-
verse modalita di utilizzo del
pane in cucina. Ai partecipan-
tisararilasciato un attestato.

L'incontro & organizzato
dalla Biosfera Delta Po e dal-
la Scuola Internazionale di
Cucina Italiana Alma (infor-

mazioniad info@biosferadel-
tapo.org).
Conl'appuntamentodiog-
gi inizia la nuova edizione
del concorso “Upvivium”,
vinto l'anno passato dalla
Biosfera Delta Po. Allanuova
avventura, dedicata al pane,
parteciperanno due Riserve
diBiosferain piti: oltrea “Del-
ta del Po”, “Appennino To-
sco-Emiliano”, “Alpi Ledren-
sie Judicaria”, siaggiungono
“Sila”e“Isoledi Toscana”.—

Srcrncuormansan

ni, a Ponte Vicini, e La Zan-
zara, gestita dalla famiglia
Bison, aLidodiVolano.
Entrambi hanno confer-
mato lastella, restando trai
locali con una cucina di
grande qualitd che merita-
no una tappa, proponendo
piatti che raccontano molto
bene il nostro territorio, tra
cucinadimareedivalle.

GLIALTRIFERRARESI

La guida Michelin, oltre ai
ristoranti stellati (367 in Ita-
lia), segnala anche i locali
dove si puo gustare un me-
ni di qualita restando en-
troi32 euro di spesa. Lare-

inoltre, che sulla guida ros-
sa hanno meritato una cita-
zione anche La Chioccoladi
Quartiere e La Rosa di
Sant'’Agostino oltre che Da
Pericle a Porto Garibaldi.
Torniamo ancora unavol-
ta ai locali della citta, dove
troviamo il molto conosciu-
to Quel Fantastico Giovedi
(che ha ricevuto anche il
“Buona Cucina 2018”, rico-
noscimento della Accade-
mia Italiana della Cucina),
L’Antico Giardino (a Raval-
le), Cucina Bacilieri e Trat-
toria Da Noemi.—
M.C.

Borwcramareormmsem

OGGI SU RAIUND

Erica, una comacchiese
alla “Prova del cuoco”

COMACCHID, Parlera anche
comacchiese la nuova set-
timana della trasmissione
di RaiUno “La prova del
cuoco”, in onda a partire
dalle ore 11.30 da oggi a
venerdi, condotta come di
consuetodaElisalsoardi.
Traiprotagonisti dique-
stamattina, chiamatiada-
re il meglio di sé ai fornel-
li, ci sara infatti anche la
comacchiese Erica Carli:
nellaprima “manche” pre-
vista dal programma

odierno, la portacolori del
territorio lagunare (da
cui, c'& da scommetterlo,
sialzerd un “Forza Erica™)
sfider il romano Giovan-
ni Crialesi, in collaborazio-
neconlochef Marco Claro-
ni. A giudicarli saranno lo
chef “stellato” Adriano
Baldassarre, la critica ga-
stronomica Eleonora Coz-
zella e, “giurato per un
giorno”, la conduttrice tv
LorenaBianchetti. —

Bovucranaraormameen



