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Food information on the website

http://agricultura.gencat.cat/ca/ambits/alimentacio/

Extension and update of the content of the following Food website sections to help companies comply with
requlations and ensure the quality of their products. It also aims to help with understanding food labels and
other information so that consumers can make responsible choices.

Fight against Compulsory labelling

food fraUd Created in 2015
Created in 2015
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Food information on the website
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Informacié alimentaria de cardcter general que cal facilitar a les persones consumidores

Informacio relacionada

Informacid alimentaria

Comissit Europea [pagina en anglés)

Alimentacio

Ministeri d'Agricultura, Alimentacid | Medi Ambient

Intreduccio L'etiqueta al detall Mormativa

Informacid alimentaria al consumidor
Letigustatge dina Orientacions pas a pas per 2 Principals disposicions Agtndia Espanyals de Consum, Segurstat
informarcid de les la comfieccit d'una etiqueta normatives gue regulen Alimentaria i Nutricié [AECOSAN}
caracteristigues progies dels Fetiquetatge dels aliments
aliments
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Butlleti QAliment




Support for the food industry: Food information on the webside

%

Labelling in detail

L'ETIQUETA AL DETALL 02
INFORMACIO ALIMENTARIA OBLIGATORIA:

QUALI FYﬂ

Interreg Europe

4 LES MENCIONS OBLIGATORIES

En general, les indicacions segiients
son obligatories en I'etiquetatge dels aliments:

"/La denominacié de I'aliment.
v La llista d’ingredients.

‘/Qualseml ingredient o coadjuvant tecnologic utilitzat en
la fabricacid d'un aliment que causi al-lérgies o
intolerancies (vegeu la llista a I'Annex |l del Reglament
(UE) nim. 1169/2011) o que en derivi, i que segueixi
present en el producte acabat, encara que sigui en una
forma modificada.

v'La guantitat de determinats ingredients o categories
d'ingredients.

v'La guantitat neta.
\/La data de duracié minima o la data de caducitat.

v Condicions especials de conservacio ilo
d’utilitzacio.

Departament d Agricultura, Ramaderia,
El Pesca, Allmentacid | Medi Matural

R

: |I| i Generalitat de Catalunya
A,

v El nom o raé social i I'adrega de I'operador
responsable de la informacic alimentaria.

v El pais d'origen o lloc de procedéncia, si s'escau
v’ La forma d'us, si s'escau.

v El grau alcoholic volumétric adquirit (per a begudes
amb >1,2% vol d'alcohaol).

v’ La informacié nutricional (aplicable a partir del
13/12/2016).

v El nimero de lot és obligatori, segons el Reial Decret
1808/1991.

El Reglament (UE) nim. 1169/2011, estableix també
indicacions obligatories addicionals diferents de les ja
citades, que han de constar en determinades categories o
tipus especifics d'aliments (article 10 del Reglament (UE)
nam. 1169/2011).

[Articles 9 i 10 del Reglament (UE) nam. 1168/2011 dinformacié alimentana
facilitada al consumidor; Reial Decret 1808/1991 sabre la indicacit del nam.

de lot |

IV EEEE
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Most frequent mistakes

ERRORS MES FREQUENTS 01

PRINCIPALS ERRORS

EN LA INDICACIO DELS INGREDIENTS

v Manca declarar ingredients i/o additius.

v Manca la paraula “Ingredients” precedint la
lista d'ingredients.

v Els ingredients no s'indiquen per ordre
decreixent dels seus pesos.

v Nom especific de I'ingredient incorrecte.
‘/Catagorla de I'ingredient incorrecte.
v'Manca la categoria dels additius.

v Omissié del percentatge de certs
ingredients, quan aquests es destaquen a la
denominacio del producte.

v Indicacié d'ingredients en la llista d’ingredients

que no s’han utilitzat en la fabricacio del
producte.

ment d Agricultura, Ramaderia,

=|I|- Geenaralitat da Gmamg.-'s
ALY Pasca, Allmentacia | Medi Matural

S Toas) T Tou

v'Manca d’indicacié d’ al-lergogens.

v'Manca destacar els al-lergogens entre els
ingredients.

v'No s’indica I'aigua afegida quan aquesta
mencio és obligatoria. (> 5% del producte i
sempre en determinats productes carnis i de la
pesca)

v'Manca indicar els ingredients dels ingredients
compostos quan l'ingredient compost és igual o
superior al 2% del producte acabat.

v'No hi ha concordanca entre els ingredients
indicats a les fitxes i/o registres de fabricacio i
els ingredients indicats a I'etiquetatge.

S A
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Labelling in detail Most frequient mistakes Critical Quality aspects
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Food information on the website

Sectoral sections

Quality of fruit
@ and vegetables
Created in 2015

= Quality of fishing and

g aquacultural products
Created in 2016

Quality of meat

and meat products
Created in 2015

Quality of vegetable oils
Created in 2016

Quality of honey
Created in 2016

Wine products
Created in 2015

QUALI FYﬂ
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Labelling in detail

L'ETIQUETA AL DETALL 02 FRUITES | HORTALISSES

NORMA DE COMERCIALITZACIO ESPECIFICA PER A LES POMES

Les pomes de les varietats obtingudes de Malus Origen del producte
domestica Borkh que es destinin a ser lliurades en
estat fresc al consumidor, amb exclusié de les
destinades a la transformacié industrial, s’han
d'ajustar a la norma de comercialitzacié especifica per
a les pomes.

Cada envas portara agrupades, en un dels seus 7 )
costats i amb caracters llegibles, indelebles i visibles Categoria (Extra, | o Il)
des de l'exterior, les indicacions seglents: v Calibre 0, per a fruits presentats en capes
ordenades, nombre d'unitats
Identificacié ) s
Els calibres s'indicaran:
v'Nom i adrega de I'envasador i/o expedidor * en el cas de fruits subjectes als requisits

d’homogeneitat, els diametres minim i maxim o el
pes minim i maxim.

v Nom complet del pais d'origen i, amb caracter
facultatiu, zona de produccié o denominacié
nacional, regional o local

Caracteristiques comercials

Naturalesa del producte

v “Pomes”, si el contingut no és visible des de en el cas de fruits no subjectes als requisits
I'exterior d’homogeneitat, el diametre o el pes de la pega
v’ Nom de la varietat o sindnim menor de I'envas, seguit de “o més” o una
denominacié equivalent o, si escau, el diametre o
el pes de la pega major de I'envas.

Marca oficial de control (facultativa)
Generalitat de Catalunya

SLeS S S [ JES IS &

QUALI FYﬂ
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Labelling in detail

L'ETIQUETA AL DETALL 02

QUALI FYﬂ

FRUITES | HORTALISSES Interreg Europe

NORMA DE COMERCIALITZACIO ESPECIFICA PER A LES POMES

Disposicions relatives al calibre

El calibre es determina pel diametre maxim de la seccid
equatorial o pel pes del fruit.

La norma estableix que el calibre comercial minim
dels fruits és 60 mm (si es mesura per diametre) o bé
90 g (si es mesura per pes). Es poden acceptar fruits de
calibres més petits si el valor de ° Brix del producte és
igual o superior a 10,5°i el calibre no és inferior a 50
mm o 70 g.

[Article 3 | Annex |. Part B. Part 1. “Norma de comercialitzacid per a les pomes”
del Reglament a'Execucid (UE) nom. 34372011 i, en particular, la modificacid
postenor ael Hegiament o' Execucid (L) num. D34£101.5)

Ganeralitat de Catalunya
i gk

Sl SIS IR JeS

Exemple de marcatge del calibre indicat pel
diametre (@) i criteris d’homogeneitat dels
productes en un mateix envas

FRUITS AMB REQUISITS D’'HOMOGEMNEITAT DINS L'ENVAS

CALIBRE (diametre en mm)
& minim-& maxim

Interval de
calibres maxim

Exemple de
marcatge

5 mm 90-85

| ill en capes ordenades

00

FRUITS SENSE REQUISITS D’HOMOGENEITAT DINS L’ENVAS

CALIBRE (diametre en mm)
@ minim “o més" o similar
@ minim-& maxim
Interval de Exemple de

calibres maxim marcatge

75 0 meés
5o+
75-85

10 mm

no regulat

O
e

Il granel

o
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ASPECTES CRITICS DE QUALITAT 04

Les factures i els documents d’acompanyament,

excepte els rebuts per al consumidor, indicaran
obligatoriament:

Critical Quality aspects

v Nom del producte
v Pais d’origen del producte

I, si una norma de comercialitzacié especifica ho
exigeix:

V/Catagorla (Extra, 1 o Il)

"/Varietat

4 Tipus comercial

O que el producte es destina a transformacio.

FRUITES | HORTALISSES

ASPECTES CRITICS DE QUALITAT RELATIUS A LA TRACABILITAT:
INFORMACIO EN FACTURES | DOCUMENTS D’ACOMPANYAMENT

ML mmm Pm i NM“ [Article 5.4 del Reglament d'execucid (UE) nom. 543/2011]

C}/@ %@ % %

B0

48

dJ

o*/e"
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Labelling in detail

L'ETIQUETA AL DETALL 06

EXEMPLE D’ETIQUETA -

Informacié obligatoria

Lot

Condicions particulars
de conservacié

i'v .

Genaraﬁde
lat%?wuwa

OLIS VEGETALS

OLI D’OLIVA VERGE EXTRA

Informacié facultativa

Quan el 100% del
contingut de I'envas
provingui d'aquesta
collita

Justificacio
documental que I'oli
s'ha obtinguta < 27°C

Resultats d’avaluacio
organoléptica segons
metode reglamentari

Tot junt amb caracters
d’igual mida i mateix
camp visual

[Reglament (UE) num. 1169/2011 del Parlament Europeu i del
Consell, sobre la informaci6 alimentaria facilitada al consumidor
Reglament (UE) num. 29/2012, de la Comissio, sobre les normes de

comercialitzacié de I'oli d'olival

b Ik I

QUALI FYﬂ

Interreg Europe
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Critical Quality aspects

\ ASPECTES CRITICS DE QUALITAT 02

v Comprovacioé que I'ds de la categoria d’ingredient
“Carn de..." seguit del nom de I'espécie animal
s'ajusta als requisits normatius establerts (per
exemple el magre de cap, tret dels masseters, no es
pot incloure en aquesta categoria).

v'Uscoma ingredient essencial en I'elaboraci6 de
derivats carnis d'altres derivats camnis préviament
elaborats.

v Us de carn picada, preparats de carn o carn
separada mecanicament recongelades en
I'elaboracio de derivats camnis.

v'No respectar els temps d’elaboracié minims
regulats per al pernil, espatlla i canya de llom ibérics.

v'No respectar els pesos minims regulats per al pernil
i espatlla ibérics, un cop etiquetats i en el moment de
la sortida de la instal-lacio de la industria elaboradora.

v/ Productes elaborats com a peca identificable cuita
a la qual s’incorporen magres per donar un aspecte
més uniforme i de pega regular (exemple, bacon amb
magre de porc adherit).

QUALI FYﬂ

Interreg Europe
CARN | DERIVATS CARNIS

ASPECTES CRITICS DE QUALITAT DE DERIVATS CARNIS
RELATIUS A PROCESSOS DE FABRICACIO

v Assegurar-se que els requisits microbioldgics i
fisicoquimics de la carn separada mecanicament
que s'utilitza siguin aptes per a la fabricaci6 del derivat
carni en el qual s’'usara aquesta matéria primera.

v Us de carn separada mecanicament en preparats
de carn que clarament no hagin de consumir-se
cuinats abans del seu consum (exemple, steak
tartare).

v/ Us en I'elaboraci6 de preparats de carn a base de
carn d’aviram fresca, de carns d’aviram que en tot
moment no han estat sota condicions de refrigeracio (-
2a4°C).

v/ Us d’additius no autoritzats (exemple, sulfits en
derivats carnis curats madurats o nitrats en derivats
carnis tractats per la calor).

v Utilitzacié d’additius autoritzats en derivats camis
en dosis superiors a les permeses (per exemple,
nitrats i nitrits en derivats carnis curats madurats).

SloglooLolo oLl
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Generalitat de Catalunya
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Departament d'Agricultura, Ramaderia, Pesca i Alimentacié Interreg Europe

Departament Ambits d'actuacié Tramits Serveis Actualitat Contacte

m 5 = - > Interreg EUROPE “QUALIFY™ O o O@ @ °
Interreg EUROPE “QUALIFY”

Web Interreg Europe

\J»‘ Web Interreg Europe Qualify
Web Keep-eu

Interreg Europe selecciona 9
projectes catalans

Projectes aprovats

La Direccio General d'Alimentacio, Qualitat i Indistries Agroalimentaries (DGAQIA), a través de la Sub-direccio
General de Ia Inspeccid i Control Agroalimentari {SDGICA), ha impulsat el lideratge del projecte Interreg
Europe “QUALIFY” que ha estat escollit per Ia UE i que tindra una durada de tres anys.

15
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QAliment newsletter QUALIFY

Monthly Qaliment newsletter to provide food companyies with the information they need to comply with regulations and obtain
quality products.

http://agricultura.gencat.cat/ca/detalls/Publicacio/Butlleti-OAliment-00010

AT} Generalitat
Al de Catalunya

QAliment 0

Butlleti de qualitat alimentaria i lluita contra el frau QA//
Departament d'Agricultura, Ramaderia, Pesca | Alimentacio me

BUtiler; t
Setembre 2018 #21 Utllegy

3 ;
oepa,mme"tdqualnar ;

O(tub,(. )078 < n(uilu,d R
2 X

Noves fitxes d'etiquetatge
especific

Estrenem. amb |a cervesa, una

Generalitat
W% de Catalunya

QAliment

Butlleti de qualitat alimentaria i lluita contra el frau
Departament d'Agricultura, Ramaderia, Pesca i Alimentacio
Maig 2019 #29

Vetllem per la qualitat dels
aliments i lluitem contra el frau
- Exercici 2018

Document divulgatiu de la tasca de
control oficial de la qualitat dels
aliments i 1a lluita contra el frau,
realitzada pel Departament
d'Agricultura, Ramaderia. Pesca i
Alimentaci6, durant I'any 2018

17
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QAliment newsletter
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N° 1 - November 2016

I} Generalitat
! de Catalunya

QAliment

Butlleti de qualitat alimentaria i lluita contra el frau
Departament d’Agricultura, Ramaderia, Pesca i Alimentacio
Marg 2018 #16

Aprovat el Pla General
d‘Inspeccié 2018 de lluita
contra el frau en els
productes agroalimentaris de
Catalunya

Per a I'any 2018 el Pla General
d'Inspeccio de lluita contra el frau
preveu 113 inspeccions i 240
controls exploratoris.

N° 32 — September 2019...

filf Generaktat
L de Catalurya

QAliment

Butlleti de qualitat aimentaria i lluita contra el frau
Depanamem O'Mﬂwnlll’a. Ramaderia, Pesca | Allimentacid
Setembre 2019 #32

Blockchain com a instrument
de tragabilitat i lluita contra el
frau al sector agroalimentari

Jomada tecnica. L'Hospitalet de
Liobregat, dilluns 28 d'octubre de
2019

Lieghi-ne mes

Projecte Interreg EUROPE
QUALIFY

L'objectiu &5 fomentar |a
competitivitat de les PIME
agroalimentaries, 3 traves de |a
miliora de la qualitat |
rassegurament de I'sutenticitat gels
aliments.

Lieghu-ne meés

18
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QAliment newsletter QUALIFYﬂ
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Companies, producer associations, regulatory PDO boards, consulting services...

Newsletter subscriptions

2000

1878
1800 October 2019

1600

1400

=
N
o
o

1000

subscriptions

800

600

400

200

des-16 des-17 des-18
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QA Iim ent neWS I etter Interreg Europe

A} Generalitat
L% de Catalunya

QAliment

Projecte Interreg EUROPE
QUALIFY

L'objectiu és fomentar la
competitivitat de les PIME
agroalimentaries, a través de la
millora de la qualitat i
'assegurament de l"autenticitat dels
aliments.

Tramitacio exclus
internet del Regis
d'envasadorsien
de vins i begudes

Llegiu-ne més

Informe sobre casos de
adulteracions Juliol/agy

Comissio Europea - EU Scie
Joint Research Centre

Llegiu-ne més

Sabem el que mengem? Gat
per liebre?
Francisco Molino Gahete, professor

del Departament de la Tecnologia
dels Aliment de la UdL

Llegiu-ne més

Lluita contra el frau Qualitat dels olis vegetals  Qualitat de la camn i derivats

alimentari carnis

Opinid cientifica sobre
d'aplicacions RMN per abordar

problemes futurs de frau
alimentari ° -00d Authenticity

hrtusal Metwars tor Fooed Autkentic ity Arsbpn

Projecte EU Foodintegrity

Llegiu-ne més

20
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HulE par & la mplantscks d'un elsteme

g ) R A 3 d'eutoconire del contingut electu
== AN \ N daks almeants envasals @ ks paties | mijanes
\ D ‘ eMprasas agroaimentanes
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Publications: Guides, reviews, etc.

OO O IOV OOTS TIMEEnNes prmeres

4. Control ¢ procés productiu

Els onmples antenors van contra of dret dals
consumcarns a fenr una Nformaco vaac. Atres
axermpies senan denomingr <nantega« 3 un pre
parat gras, <xocolatas a un succedan, cam a b
cam separacia mecanicament o «etal magras o
smagre de cap- al retal do cap; comerciaitzar
«maruca- (Molva moda), en oo de bacala (Ga

aus Morhiug o alfres especes de onstacs en
lioc de ~gambes..

Com definim ecis controls que s'han de fer
en recepclé?

Bs contrals en rocepod s'hauan do defdner | sy
ficar en funcio de & winerabiitat de les materes
primares, | per ax0 cal tenir en compte:

a) b mportandia | i Influéncia de kb matana
primera an b qualtat del producte fnal.

Article 46
- Obligacions dels operadars agroa-
Umentaris

d) Astficy ks wenlicacions | s controls alec-
K.\m sobre ek producies sgroalmenls

b) Com definim els controls gue hem de fer
on procés.

Com es vou en cis examples soglents, ios fe-
guencies dals corrols poden ser molt varables,
1 s'han de defdink en funcio de

* com sigul de onitic el parametre per a la
quaktat del producte.

* el fet d'estar sotmesos a una regulacie
legisiativa pel que fa a aquell parametre
determinat.

* la capactat | homogenetat que ens permetl
aszolr of sstema do producoo una maguinana
més modama tinda una producad mes unk
forme 1 equenra controls menys requents, per
exampio).

* ol porfl oo torwr un producte nNo corforme
jcostos do reciclge / reprocessat / rochsst
G20l / cimiraco).

Puar dafir | justtcar eis controls do procas sowt
ons basom en ka propa expenencia. Tanmate, b
ha metodaloges quo ons pammeten for Lna andksl
ssiomatca | detalada dets diorents processos
| les sovas etapes, | detorminarne o punts da
control amb rfuencia sobre b qualtat, de mane-
@ similr 2 a3 gue eria un APPCC pels punts
do control dois porls almentans o atres sstemes
baats en a matodologa d'andls del nsc

En algns casos h ha uns valors defints nor
mathvamant |, per tant, s'haura de gaantr que
s complocan al kg de tofa la producco (per
axemple, [ temperatra o' memcco de I'ol quan
o5 vol stquetar amb la menao exdraccilo en fred

4.1.3. Quan es controla?
Freqléncia dels controls

La fequenci das controls sobre proces es de-
forminara an funcio da:

* 5l o parametra @3 oritic par a b gualitat dol
producte.
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Publications: Guides, reviews, etc.

Annex. C

Cas practic 7

Control destructiu en productes de la pesca congelats amb glacejat:

Control on de la pesca

de cua de gamba

mew’;d.mo ~» Lot rebutjat pel fet que un envas sobrepassa el doble de

I"esror maxim per defecte tolerat TUZ.

Cua de gumbe
Products: pelnca
Oumntstst nomnal: fmog

Nombre d'wmascs del lot- 4178

Nombre & emessce controlts: | 10

1. Nombre d'envasos controlats

RO 5301/2008. Articie 11. Control del coningut sfectu.

En ol con e bemar et e o on conteol cemtucy, = o kot
= Gud & mperer 3 100 untats

QuaDnE 1
Nambee &'envason
p - &

2. Error maxim per defecte tolerat TU1
Pex nomina: 700g)

RO $201/3008. Article 8. Tolarancies.

TUI: 70 g-Wgetisg

TUZ 7 g-Wg=slog

QUADRE 2

Crvore mdakra per defects toberans
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Support for the food industry

Publications: Guides, reviews, etc.
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Support for the food industry

Conferences and partnerships with the industry

- Organization of training courses

-Attendance to seminars, workshops and work
groups

QUALI FYﬂ

Interreg Europe
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Support for the food industry u

Conferences and partnerships with the industry QUALIFY

Industry demands
/ Y

Organization of training courses ——— |rregularities and deficiencies detected

\ Other organisms collaboration
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Support for the food industry

u
Conferences and partnerships with the industry QUALIFY
w
Attendance to seminars, workshops and work groups f— 73
FOOD

INTEGRITY

Final Conference 2018
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Support for the food industry u

Conferences and partnerships with the industry QUALIFY

Quality coordination boards, discussion meetings

- Seminar on special taxes and labelling- Association of Brewers
of Craft and organic Beers.

/ fecic

\ FEDERACION EMPRESARIAL
\  DE CARNES E INDUSTRIAS CARNICAS,

- Working group on wine industry regulation

- Quality fraud in the meat industry. FECIC Girona.
- Working group on fresh fruit action plan

- Sector discussions on olive oll ...
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Support for the food industry

Companies, producer associations, regulatory PDO boards, consulting services, other administrations, etc.

2018

Total 270

Processed meals; 11

General; 20

Fresh fruit and

vegetables; 18 Wine products; 77

Meat and meat products;
45

Fishery products; 5
Spirits; 6
Milk and dairy products; 7

Other; 49

Vegetable oils;

QUALIFY

Interreg Europe
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QUALI FYﬂ

Interreg Europe

European Union
European Regional
Development Fund

Thank you!

Questions welcome n u m Project smedia



